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ANTTIPASTT Burger vegetariano

Speck cadorino

Speck cadorino e ricotta

Speck cadorino e formaggio

Affettato misto

Affettato misto e formaggio

Prosciutto di cervo

Ovetto morbido con polenta, funghi e formaggio
Formaggi locali

Porcini fritti

PRIMI fatti in casa
Tagliatelle al ragu di selvaggina
Tagliatelle ai funghi

Tagliatelle al pomodoro o al ragu
Gnocchi al ragu di selvaggina
Gnocchi alla cadorina: con burro fuso, grana,
semi di papavero e ricotta affumicata
Gnocchi al pomodoro o al ragu
Crespelle alle verdure o ai funghi
Minestra d'orzo / Zuppa del giorno
Casunziei alle rape rosse

Canederli di speck al burro fuso

SECONDI

Polenta e cervo in salmi

Polenta e salsiccia

Polenta e funghi trifolati

Polenta e formaggio alla piastra
Piatto SENES:

Polenta, form. piastra, salsiccia e funghi trifolati
Guanciale brasato

Polenta e goulash

Polenta e stinco di maiale (intero)
Fiorentina di manzo da 500 gr circa

Nodino di vitello alla griglia

Bracioline di agnello scalzate alla griglia
Uova allo speck

Caprese di montagna (pomodori e ricotta fresca)
Filetto di trota salmonata al forno

CONTORNI

Spinaci al vapore

Funghi trifolati

Insalata di stagione

Insalatona (mozzarella - olive - tonno)
Patate al forno

Patate fritte

Fagioli con cipolla

Zucchine alla griglia

Polenta

DESSERT

Gelato n. 1 pallina (vaniglia o limone)
Frittella di mele (n. 1)

Stridel di mele

Creme brulee

Torta di grano saraceno

Torta di ricotta, Torta al cioccolato
Panna cotta con frutti di bosco o cioccolato
Semifreddo al croccantino o al lampone
Crostata ai frutti di bosco

Frutti di bosco con:

panna o gelato o yogurt

Yogurt con miele delle Dolomiti
Sorbetto al sambuco

Aggiunta panna



